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1. Wybór formy prawnej działalności:

Działalność rolnicza 

Spółki prawa handlowego: spółka z o.o., spółka jawna itp.
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2. Rejestracja plantacji winorośli i producenta 
wina.

KOWR: Wpis do ewidencji winnic (PORTAL EROLNIK)

Lubuski Urząd Celno – Skarbowy – wniosek o kontrolę akt weryfikacyjnych

ARMiR – wniosek o wpis do ewidencji producentów rolnych (W-1/04)

Powiatowy SANEPID – wniosek o kontrolę przetwórni
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3. Rejestracja firmy zajmującej się produkcją 
wina.

PKD 11.21.Z Uprawa winogron

PKD 11.02.Z Produkcja win gronowych

Rejestracja firmy w KRS oraz w CEIDG
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4. Produkcja wina w oparciu o tzw. „małego 
winiarza”

Pochodzenie surowca z własnych upraw

Tytuł technika rolnictwa lub zawodu uprawniającego do produkcji rolniczej 
(np. ogrodnik itp.)

wolumen produkcji do 100 hl (10 000 litrów) rocznie 

Rejestracja w ARMiR gospodarstwa rolnego (lub rolnika indywidualnego)
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5. Dokumenty celno - skarbowe

Wniosek to AKTA WERYFIKACYJNE

Kolejnym krokiem jest kontrola KAS winiarni oraz winnicy we władaniu 
podmiotu

Na wniosek należy zgłosić gotowość do kontroli celno – skarbowej 
winiarni

Podczas kontroli należy przekazać metryczki nastawu, metryczki kupażu, 
rozliczenie rozlewu. W wyniku pozytywnej kontroli, oprócz decyzji 
dopuszczającej i protokołu pokontrolnego otrzymujemy także 
opieczętowane metryczki.
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6. Wniosek o wydanie banderol i naliczenie 
akcyzy.
Podczas kontroli należy przekazać metryczki nastawu, metryczki kupażu, 
rozliczenie rozlewu. W wyniku pozytywnej kontroli, oprócz decyzji 
dopuszczającej i protokołu pokontrolnego otrzymujemy także 
opieczętowane metryczki.

Podatek akcyzowy: składamy wniosek o wydanie banderol i naliczenie 
podatku acyzowego do Działu Podatku Akcyzowego i Podatku od Gier do 
KAS w Poznaniu (US Poznań – Wilga), lub ewentualnie do KAS w 
Warszawie (US Warszawa Praga). Wnioski składa się przez portal 
PUESC.gov.pl
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7. Spełnienie wymogów sanitarnych

Odbioru winiarni dokonuje Sanepid na wniosek przedsiębiorcy. Do 
przejścia, warto zasięgnąć opinii i uzgodnić zakres jaki ma spełniać lokal.
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8. Uzyskanie zezwolenia stałego na sprzedaż 
wyrobów alkoholowych

Zezwolenie wydaje Urząd Gminy lub urząd miasta wg odrębnej, przyjętej 
przez radę polityki dot. profilaktyki przeciwalkoholowej. Warto sprawdzić 
przed rejestracją siedziby i miejsca wyroby / sprzedaży – czy nie ma 
obostrzeń (odległość od szkoły, ośrodków kultury).
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9. Uzyskanie zezwolenia stałego na sprzedaż 
wyrobów alkoholowych
Można złożyć tylko po przejściu kontroli Izby Celno-Skarbowej oraz 
Sanepidu.

Koncesja przyznawana jest na min. 2 lata. Opłata za zezwolenie na 
sprzedaż alkoholu w przedziale od 4.5% do 18% wynosi 525 zł, a w 
przypadku przekroczenia kwoty 37 500 zł brutto rocznej sprzedaży 
alkoholu do 18%, opłata naliczana jest od obrotu za dany rok w wysokości 
 1.4% od obrotu.

Gmina bada lokalizację winiarni pod kątem regulaminu miejscowej 
Komisji Przeciwdziałania i Rozwiązywania Problemów Alkoholowych.
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1. Dobór miejsca pod winnicę.
Najlepsze są parcele z nachyleniem południowym, południowo – 
zachodnim, nieco gorsze z południowo – wschodnim.

W winiarstwie biodynamicznym lepsza jest ziemia odleżona, 
wykarczowane parcele. Działki uprawne są zwykle przenawożone i o 
martwej strukturze gleby (brak organizmów żywych, silnie „ubita ziemia” 
itp..)

Warto wykonać badania gleby w miejscowej Okręgowej Stacji Chemiczno 
– Rolniczej.
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2. Dobór odmian.

Decyzja – vitis vinifera, czy mieszańce międzygatunkowe (np. PIWI)?

Przy doborze skupić się na starcie winorośli w okresie wiosennym, 
fenolicznym dojrzaniu owocu – wszystko w odniesieniu do dysponowanej 
parceli.

W Santoku i okolicach z vitis vinifer sprawdzają się czerwone: st. laurent i 
 tauberschwarz, z białych grüner veltliner, pinot gris, gewürztraminer, 
riesling.
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3. Przygotowanie ziemi. Nasadzenia.

Na jesień warto ziemię przeorać – napowietrzenie i nabranie wody w 
okresie zimowym pozwoli pomóc w nawodnieniu młodych sadzonek.

Nasadzenia od początku kwietnia (ryzykowne) do połowy maja (trudne)

Sadzimy do dołu o średnicy 10-20cm, głębokości 50cm. Wkładamy 
sadzonkę, następnie przysypujemy ziemią ogrodniczą, zalewamy 2-3l 
wody, zasypujemy ziemią, a na koniec podciągamy sadzonkę na wys. 4-
5cm nad pow. ziemi.
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4. Pielęgnacja w okresie wegetacyjnym – 
pierwszy rok

Wokół winorośli utrzymywać czarny ugór

W pierwszym roku opryski nie są konieczne.

Pozwalamy winorośli rosnąć ze wszystkich pąków
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5. Pielęgnacja w okresie wegetacyjnym – 
drugi i trzeci rok

Wprowadzamy ochronę opryskami.

Wyprowadzamy winorośl podczas cięcia zimowego na formę docelową.

Po drugim roku możemy zaniechać hakania na rzecz koszenia
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1. Kruchy rozejm na winnicy

Podstawą biodynamicznego podejścia jest „nie przeszkadzać”.

Natura miała miliony lat na wypracowanie równowagi biologicznej, 
pozwalającej chronić ekosystem.

Oranie gleby niszczy jej florę i faunę.
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2. Kalendarz księżycowy
Zasady działania – dlaczego to się sprawdza? Księżyc ma wpływ na ruch 
wody w przyrodzie: na pływy morskie, ale także na soki roślinne.

Jak z nim pracować? Główna zasada: usuwamy chwasty począwszy od 
nowiu, aż do pełni (księżyc rośnie), a wykonujemy zabiegi przy winorośli 
(przycinanie, obrywanie liści/pasierbów) od pełni do nowiu (księżyc 
maleje). Zbieramy zawsze, gdy księżyc rośnie, podobnie wykonujemy 
opryski.

Oranie gleby niszczy jej florę i faunę: przeorana gleba jest przesuszona, 
co zabija do 95% flory i fauny baktryjnej. Utrudnia to właściwy obieg 
pierwiastków na winnicy – brakuje organizmów rozkładających w 
wierzchniej warstwie materię organiczną
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3. Praca na winnicy w podziale na pory roku

ZIMA – cięcie zimowe, wiązanie winorośli, uzupełnianie palików, naprawy

WIOSNA – koszenie, redukcja latorośli, koszenie, pierwsze opryski, 
koszenie.

LATO – redukcja masy zielonej, opryski, koszenie, koszenie, opryski, 
redukcja masy zielonej, koszenie

JESIEŃ – (już nie kosimy), zbiory, przygotowanie winnicy do zimy
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4. Opryski. Ochrona przed patogenami.
Główne preparaty: miedź, siarka, soda oczyszczona, huwa – san, 
wodorowęglan potasu – wszystkie dopuszczone przez UE w winiarstwie 
ekologicznym.

Staramy się ograniczyć opryski do absolutnego minimum – wymaga to 
bieżącej obserwacji winnicy – należy się „wstrzelić” z opryskiem tuż po 
rozpoczęciu presji patogenu.
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4. Opryski. Ochrona przed patogenami.
Inne sposoby ochrony winorośli przed patogenami: przede wszystkim 
usuwanie na bieżąco pasierbów, od których zaczyna się każda infekcja 
grzybiczna. Warto także poświęcić uwagę na obrywanie nadmiaru liści, co 
powoduje, iż krzewy są bardziej przewiewne (redukcja zagrożenia chorób 
grzybicznych). 
Przędziorek chmielowiec – z rodziny roztoczy, żeruje na liściach winorośli, 
ograniczając jej proces fotosyntezy. Można zwalczać go w oprsykiem 
olejem parafinowym w fazie pąka wełnistego, lub poprzez jego 
naturalnego drapieżnika – pajęczaka dobroczynka gruszowego, który 
żeruje na przędziorkach. Można go zakupić w formie opasek, które 
zakłada się na co 3, co 5 krzew winorośli w rzędzie.
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5. Preparaty Steinera.

Preparaty o numeracji od 500 do 507, ustalonej w 1926 roku.

Każdy z preparatów stworzony do innych celów, pomagają chronić 
roślinę przed patogenami, wzmacniać i użyźniać glebę, wzmacniać 
witalnie roślinę.

Przygotowanie preparatów.
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6. Wina naturalne
Co to jest wino naturalne? To wino opierające się na jakości owocu oraz 
na drożdżach występujących na jagodach; wina naturalne nie są 
filtrowane i nie zawierają siarki (podejście konserwatywne), lub są 
siarkowane i filtrowane w minimalnym stopniu (podejście liberalne).

Dzikie drożdże – klucz do sukcesu:jest to najwyższa forma ekspresji 
siedliska – na każdej winnicy znajduje się inny mikrosystem drożdży.

Wino naturalne jako mały mikrokosmos: zawiera szczepy bakterii i 
drożdży, a także składniki organiczne, które razem ze sobą naturalnie 
stabilizują wina.
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6. Wina naturalne
Wady win i naturalne sposoby ich zabezpieczania – myszowatość wina: 
charakterystyczny zapach „mokrego futra”, „mokrego kartonu”. Wino 
jest trudne do uratowania – czasami pomaga zawieszenie w siatce 
wewnątrz zbiornika zebranych i rozgniecionych gron (do kilkudziesięciu 
rozgniecionych gron) – rozpoczęcie ponownej fermentacji na bazie 
dodatkowych gron pozwala zniwelować wadę.
Wady win i naturalne sposoby ich zabezpieczania – lotna kwasowość:niweluje jej 
wystąpienie (szczególnie przy winach pomarańczowych) podawanie na etapie 
maceracji ekologicznych pożywek dla drożdży. W trakcie fermentacji należy 
pilnować jej postępu, przy zakończeniu burzliwej fermentacji należy ograniczyć 
pod pokrywą pływającą kontakt wina z powietrzem poprzez obniżenie jej w stronę 
lustra fermentującego wina.
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6. Wina naturalne
Wady win i naturalne sposoby ich zabezpieczania – siarkowodór, zgniłe 
jaja: na wczesnym etapie fermentacji wystarczy dodać pożywki dla 
drożdży, tuż po zakończeniu fermentacji należy wina napowietrzyć, lub 
zanurzyć w winie miedź (w postaci miedzianego druta), która reaguje z 
siarkowodorem, wiążąc w siarczki miedzi siarkę.
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Dofinansowano ze środków programu „Działaj 
Lokalnie” Polsko-Amerykańskiej Fundacji Wolności 
realizowanego przez Akademię Rozwoju Filantropii 

w Polsce oraz Ośrodek Działaj Lokalnie  
Stowarzyszenie Kraina Szlaków Turystycznych – 

Lokalna Grupa Działania.



ORGANIZATORZY:
Paweł Kurtyka, Grzegorz Pluta, Winnica Vineas 
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